PER COMPARTIR | PARA COMPARTIR | TO SHARE | A PARTAGER
Pergus bes milllond taules es compardteinen

Patates bravas a I'estil PICNIC | Patatas bravas al estilo PICNIC
PICNIC-style patatas bravas | Patatas bravas fagon PICNIC

Calamars a la planxa amb picada d’all, julivert i avellanes
Calamares a la plancha con picada de ajo, perejil y avellanas
Crilled squid with garlic, parsley and hazelnut dressing
Calamars grillés avec hachis d’ail, persil et noisettes

Croquetes casolanes de peix i marisc | Croquetas caseras de pescado y marisco
Homemade fish and seafood croquettes | Croquettes maison de poisson et fruits de mer

Sipia a la planxa amb ceba caramel-litzada i mantega d’all rostit
Sepia a la plancha con cebolla caramelizada y mantequilla de ajo asado
Crilled cuttlefish with caramelized onion and roasted garlic butter

Seiche grillée avec oignon caramelise et beurre a lail roti

Ceviche de vieires i mango amb cremds d’alvocat

Ceviche de vieiras y mango con cremoso de aguacate

Scallop and mango ceviche with avocado cream

Ceviche de noix de Saint-Jacques et mangue, avec creme d’avocat

Musclos al vapor | Mejillones al vapor | Steamed mussels | Moules vapeur

Anxoves del Cantabric amb crema de piparra
Anchoas del Cantabrico con crema de piparra
Cantabrian anchovies with piparra cream
Anchois de Cantabrie avec creme de piparra

Farcellets de llagostins cruixents amb salsa romesco
Atadillos de langostinos crujientes con salsa romesco

Crispy prawn bundles with romesco sauce

Paquets de crevettes croustillantes avec sauce romesco

Cloisses ala marinera | Almejas a la marinera
Clams in marinara sauce | Palourdes a la mariniere

Pota de pop a la planxa amb puré de patates al pebre vermell
Pata de pulpo a la plancha con puré de patatas al pimenton
Grilled octopus leg with paprika mashed potatoes

Poulpe grille avec puree de pommes de terre au paprika

Pernil ibéric de gla | Jamon ibérico de bellota
Acorn-fed Iberian ham | Jambon ibérique de bellota

Pa de coca amb tomaquet | Pan de coca con tomate
Coca bread with tomato | Pain de coca a la tomate

ARROSSOS | ARROCES | RICE DISHES | RIZ

11,50 €

15,50 €

15,60 €

15,95 €

16,50 €

16,85 €

18,50 €

18,95 €

19,50 €

24,00 €

24,00 €

4,85 €

Minim dues persones | Minimo dos personas

Minimum two people | Minimum deux personnes

E¥ Meditevtani devpit o tavle
Paella marinera | Paella marinera | Seafood paella | Paella aux fruits de mer

Arros de popets i carxofes | Arroz de pulpitos y alcachofas

Rice with baby octopus and artichokes | Riz aux petits poulpes et aux artichauts

Arros de bacalla i vieires | Arroz de bacalao y vieiras
Rice with cod fish and scallops | Riz au cabillaud et petoncles

Arros vega de verdures KM.0 | Arroz vegano de verduras KM.0
Vegan local KM.0 vegetable rice | Riz végétalien aux légumes locaux

Arros parellada “Senyoret” | Arroz parellada “Senyoret”
Parellada “Senyoret” paella | Riz Parellada “Senyoret”

Arros negre de sipia i gambes a I’estil PIC NIC (cremos i diferent)

Arroz negro de sepia y gambas estilo PIC NIC (cremoso y diferente)
Picnic’s original black rice with cuttlefish and shrimp (creamy and different)
Riz noir avec seiche et crevettes de facon Picnic (crémeux et différent)
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25,90 €/pp

25,90 €/pp

26,60 €/pp

23,60 €/pp

25,90 €/pp

24,60 €/pp
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Arros de porc ibéric amb ceps i trompetes de la mort 25,90 €/pp
Arroz de cerdo ibérico con ceps y trompetas de la muerte

Iberian pork rice with black chanterelles

Riz de porc ibérique aux cepes et trompettes de la mort

Fideua de sipia i gambes | Fideua de sepia y gambas 24,00 €/pp

Cuttlefish and shrimp fideua (noodle paella) | Fideua aux seiches et aux crevettes

Arros caldos de llamantol a lamarinera | Arroz caldoso de bogavante alamarinera 42,00 €/pp
Rice with lobster a la mariniere | Riz au homard dans un style marin

Caldereta de llamantol | Caldereta de bogavante 48,00 €/pp
Lobster “Caldereta” (a stew) | RagoUt de homard

ESPECIALITATS | ESPECIALIDADES | SPECIALTIES | SPECIALITES

Els gue sempre venen de gust

Gaspatxo de mango amb seitons | Gazpacho de mango y boquerones 15,50 €

Mango gazpacho with anchovies | Gaspacho de mangue aux anchois

Amanida de tomaquet de «Can Girona» amb ventresca, alfabrega, olivaicremad’oli 14,50 €
Ensalada de tomate de «Can Girona» con ventresca, albahaca, aceitunay crema de aceite

«Can Girona» tomato salad with tuna belly, basil, olive and olive oil cream

Salade de tomates de «Can Girona» avec ventreche de thon, basilic, olive et creme d’huile dolive

Amanida de burrata by Xerigots amb barreja de tomaquets i pesto de pipes de carbassa 16,50 €
Ensalada de burrata by Xerigots con mix de tomates y pesto de pipas de calabaza

Xerigots burrata salad with mixed tomatoes and pumpkin seed pesto

Salade de burrata by Xerigots aux tomates variees et pesto de graines de courge

Amanida tébia de formatge de cabra amb confitura de ceba i maduixes 16,95 €
Ensalada tibia de queso de cabra con confitura de cebollay fresas

Warm goat cheese salad with onion jam and strawberries

Salade tiede de fromage de chevre avec confiture d'oignon et fraises

Pasta fresca amb llagostins, ceps i infusio de parmesa 18,70 €
Pasta fresca con langostinos, ceps e infusion de parmesano

Fresh pasta with prawns, porcini mushrooms and Parmesan infusion

Pates fraiches aux crevettes, cepes et infusion de parmesan

DEL MAR | DE LA TERRA | DEL MAR Y DE LA TIERRA

FROM SEA & LAND | ENTRE TERRE & MER

Orada a la mediterrania. Orada a la planxa amb emulsioé de llimona, taperes, 22,50 €

mantegaiolives

Dorada a la mediterranea. Dorada a la plancha con emulsion de limon, alcaparras,
mantequillay aceitunas

Mediterranean-style sea bream. Grilled sea bream with lemon emulsion, capers, butter and olives
Daurade & la mediterraneenne. Daurade grillee avec émulsion de citron, cépres, beurre et olives

Llenguado a la planxa amb saltejat de verdures de proximitat 26,85 €
Lenguado a la plancha con salteado de verduras de proximidad

Crilled sole with locally sourced sauteed vegetables | Sole grille avec legumes locaux sautes

Suquet de rap amb gamba vermella, cloisses i musclos 32,50€
Suquet de rape con gamba roja, almejas y mejillones

Monkfish stew with red prawns, clams and mussels

Ragout de lotte avec crevettes rouges, palourdes et moules

Entrecot de vedella amb salsa de pebre negre 25,60 €

Entrecot de ternera con salsa de pimienta negra
Beef entrecote with black pepper sauce | Entrecote de boeuf avec sauce au poivre noir

Filet de vedella de Girona amb salsa de ceps 26,50 €
Solomillo de ternera de Gerona con salsa de ceps

Girona veal fillet with porcini mushroom sauce | Filet de veau de Gerone avec sauce aux cepes

10% d’IVA inclos | 10% de IVA incluido | 10% VAT included 1 10% TVA incluse

Demana al nostre equip la carta d’al-lérgens | Pidele a nuestro equipo la carta de alérgenos Grup
Matas Arnalot

matasarnalot.com

Ask our team for the allergens menu | Demandez a notre equipe la carte des allergenes
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