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PIC NIC

RESTAURANT - BAR - TAPAS - CHILL OUT

S |

Pic Nic es troba a un lloc immillorable: al centre
de Sitges, al Passeig Maritim, amb la platja a
tocar i amb vistes a la Punta.

A Pic Nic degustareu gastronomia de qualitat,
cuina mediterrania. Amanides, pastes, carns i
peixos del dia i aliments frescs preparats amb la
cura pels detalls dels nostres cuiners.

Les nostres instal-lacions disposen d’espais
versatils que combinats amb I'excel-léncia,
ubicacio, qualitat de la nostra gastronomia i
amb la nostra experiéncia aconseguiran I'exit
dels teus eventsi celebracions.

T B E S

Pic Nic se encuentra en un lugar inmejorable: en
el centro de Sitges, en el Paseo Maritimo, con la
playa a tocar y con vistas a la Punta.

En Pic Nic degustareis gastronomia de calidad,
cocinamediterranea. Ensaladas, pastas, carnesy
pescados del dia y alimentos frescos preparados
con el cuidado por los detalles de nuestros
cocineros.

Nuestras instalaciones disponen de espacios
versatilesque combinados con la excelencia,
ubicacion, calidad de nuestra gastronomiay con
nuestra experiencia conseguiran el eéxito de tus
eventos y celebraciones.



MENU ROMANTIC

49,50€ (IVA no inclds / IVA no incluido)

APERITIU A TAULA | APERITIVO EN MESA

Crema de temporada | Crema de temporada

Carpaccio de vedella, stracciatella de burrata i taperes
Carpaccio de ternera, stracciatella de burrata y alcaparras

Encenalls de pernil ibéric | Virutas de jamon ibérico
Pa de coca amb tomaquet | Pan de coca y tomate

Croquetes casolanes de peix i marisc
Croquetas caseras de pescado y marisco

Bunyols de bacalla amb maionesa de llima
Bunfuelos de bacalao con mahonesa de lima

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL

Arros de marisc parellada (Senyoret)
Arroz de marisco parellada (Seforito)
)
Fideua amb sipia, gambes i el seu allioli
Fideua con sepia, gambas y su alioli

POSTRE | POSTRE

Mini pastissets de maduixa i nata
Mini pastelitos de fresa y nata

CELLER | BODEGA

Masia La Sala Blanc, Caves Vallformosa
Masia La Sala Negre, Caves Vallformosa
Matas Arnalot Brut Nature, Macabeo, Parellada, Xarel-lo

Aigua mineral, cafés i infusions
Agua mineral, café e infusiones

Celler subjecte a canvi | Bodeja sujeta a cambio



MENU MIRAMAR

51,40€ (IVA no inclos / IVA no incluido)

APERITIU A TAULA | APERITIVO EN MESA
Crema de temporada | Crema de temporada
Encenalls de pernil ibéric | Virutas de jamon ibérico
Pa de coca amb tomaquet | Pan de coca y tomate

Amanida de tomaquet, pesto rosso i parmesa
Ensalada de tomate, pesto Rosso y parmesano

Tartaletes amb amanida russa i pebrot escalivat
Tartaletas con ensaladilla rusa y pimiento asado

Salmoé marinat amb maionesa de mostassa i anet
Salmon marinado con mahonesa de mostaza y eneldo

Carpaccio de gamba amb salsa d’allioli suau i envinagrats
Carpaccio de gamba con salsa de alioli suave y encurtidos

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL

Bacalla amb salsa a les fines herbes i cloisses
Bacalao con salsa a las finas hierbas y almejas
o
Melds de vedella amb encenalls de foie i salsa de Pedro Ximénez
Meloso de ternera con virutas de foie y salsa de Pedro Ximénez

POSTRE | POSTRE

Gelat de xocolata amb escuma de llet merengada
i nous caramel-litzades

Helado de chocolate con espuma de leche merengada
y nueces caramelizadas

CELLER | BODEGA

Masia La Sala Blanc, Caves Vallformosa
GR 65-5, Perellada, D.O. Monsant
Matas Arnalot Brut Nature, Macabeo, Parellada, Xarel-lo

Aigua mineral, cafés i infusions | Agua mineral, café e infusiones

Suplement addicional / Suplemento adicional
+5,00€/pp (IVA inclos I IVA incluido)

Entrecot de vedella amb salsa cep i verdures de temporada
Entrecot de ternera con salsa cep con verduritas de temporada
o
Orada a la espalda amb verdures de temporada

Dorada a la espalda con verduritas de temporada



MENU MARICEL

53,50€ (IVA no inclos / IVA no incluido)

APERITIU A TAULA | APERITIVO EN MESA

Baba Ganoush d’alberginia amb crudités

Baba Ganoush de berenjena con crudites
Encenalls de pernil ibéric | Virutas de jamoén ibérico
Pa de coca amb tomaquet | Pan de coca con tomate

“Patata revolcona” amb pebre de la Vera i el seu torrezno fregit

Patata revolcona con pimenton de la Vera y su torrezno frito

Petxina del Pelegri al forn amb ceba confitada a baixa
temperatura i mantega d’all
Zamburina al horno con cebolla confitada a baja

temperatura y mantequilla de ajo

Pop ala gallega amb puré de patata

Pulpo a la gallega con meloso de patata

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL

Arros ibéric de costella de porc i trompetes de la mort
Arroz ibérico de costilla de cerdo y trompetas de la muerte
o
Arros negre amb gambes i cloisses
Arroz negro con gambas y almejas

POSTRE | POSTRE

Sorbet de mandarina | Sorbete de mandarina

CELLER | BODEGA

Freyé Blanc, Caves Vallformosa
Viladellops Garnatxa, Finca Viladellops, Garnatxa

Perelada Cuvée Especial Brut Nature

Aigua mineral, cafésiinfusions

Agua mineral, café e infusiones

Celler subjecte a canvi | Bodeja sujeta a cambio

Suplement addicional / Suplemento adicional
+18,00€/pp (IVA inclés | IVA incluido)
Arros amb llamantol | Arroz con bogavante

+5,00€/pp (IVA inclds | IVA incluido)
Arrds de popets | Arroz de pulpitos



MENU CAU FERRAT

56,50€ (IVA no inclds / IVA no incluido)

APERITIU A TAULA | APERITIVO EN MESA

Crema de temporada | Crema de temporada

Encenalls de pernil ibéric
Virutas de jamon ibérico

Pa de coca amb tomaquet
Pan de coca con tomate

Cruixent de tartar de salmé
Crujiente de tartar de salmon

Pop a la gallega | Pulpo a la gallega

Croquetes d’espinacs i gorgonzola
Croquetas de espinacas y gorgonzola

Farcellets cruixents de llagostins amb salsa xatoé
Atadillos crujientes de langostinos con salsa xato

Broquetes de calamar a I'all
Brochetas de calamar al ajillo

Tast de fideua marinera
Tapa de fideua marinera

POSTRE | POSTRE

Lemon pie | Lemon pie

CELLER | BODEGA

Freyé Blanc, Caves Vallformosa
Viladellops Garnatxa, Finca Viladellops, Garnatxa
Perelada Cuvée Especial Brut Nature

Aigua mineral, cafésiinfusions

Agua mineral, cafe e infusiones

Celler subjecte a canvi | Bodeja sujeta a cambio



MENU VINYET

63,00€ (IVA no inclos / IVA no incluido)

APERITIU A TAULA | APERITIVO EN MESA

Crema de temporada ICrema de temporada

Encenalls de pernil iberic amb torradetes
de pa amb tomaquet
Virutas de jamon iberico con tostaditas
de pan con tomate

Amanida de formatge de cabra, maduixes i ceba
caramel-litzada
Ensalada de queso de cabra, fresas y cebolla caramelizada

Croquetes casolanes de peix i marisc
Croquetas caseras de pescado y marisco

Farcellets de llagostins amb salsa xato
Atadillos de langostinos con salsa xato

Petxines del Pelegri al forn amb mantega d’all i ceba rostida
Zamburifas al horno con mantequilla de ajo y cebollada asada

Cloisses a la marinera | Almejas a la marinera

Tast d’arros de marisc parellada (Senyoret)
rroz de marisco parellada (“Senyoret”)

POSTRE | POSTRE

Escuma de xocolata amb llet, cruixent
i fruits vermells

Espuma de chocolate con leche, crocante y frutos rojos

CELLER | BODEGA

Cigonyes, Perelada, Macabeu, Xarel-lo, Parellada
Freyé Negre, Caves Vallformosa

Perelada Cuvée Especial Brut Nature

Aigua mineral, cafés i infusions

Agua mineral, café e infusiones

Celler subjecte a canvi | Bodeja sujeta a cambio



MENU SANTA TECLA

64,00€ (IVA no inclos / IVA no incluido)

APERITIU A TAULA | APERITIVO EN MESA

Amanida de tomaquet, ventresca, cebai oli d’'oliva verge

Ensalada de tomate, ventresca, cebollay aceite de oliva virgen
Encenalls de pernil ibéric | Virutas de jamoén ibérico
Pa de coca amb tomaquet | Pan de coca con tomate

Cucurutxo cruixent de guacamole i anxova

Cucurucho crujiente de guacamole y anchoa

La nostra amanida russa amb envinagrats i torrada

Nuestra ensaladilla rusa con encurtidos y tostada

Bunyols de bacalla casolans amb maionesa de llima

Bufuelos de bacalao caseros con mahonesa de lima

Musclos del Delta de ’Ebre a I’estil Thai

Mejillones del delta del Ebro el estilo Thai

Petxines del pelegri al forn | Zamburifas al horno

PLAT PRINCIPAL | PLATO PRINCIPAL

Turbot a la Mediterrania

(Filet de turbot al forn amb llimona, taperes, olives

i tomaquets cherry)
Rodaballo a la Mediterranea
(Filete de rodaballo asado con limdn, alcaparras, aceitunas
y tomatitos cherry)
o

Filet de vedella de Girona descansada amb milfulles
de patata trufada

Filete de ternera de Gerona descansada con milhojas
de patata trufada

POSTRE | POSTRE

Lemon pie | Lemon pie

CELLER | BODEGA

Viladellops Xarel.lo, Finca Viladellops, Xarel-lo
Vifa Salceda Crianza, Vifa Salceda, Garnatxa, Graciano

Perelada Cuvée Especial Brut Nature

Aigua mineral, cafésiinfusions

Agua mineral, café e infusiones

Celler subjecte a canvi | Bodeja sujeta a cambio






INFORMACIO GENERAL | INFORMACION GENERAL

SERVEIS ADDICIONALS NO INCLOSOS | SERVICIOS ADICIONALES NO INCLUIDOS

A continuacio, veuran detallats els serveis addicionals que oferim per al seu esdeveniment

A continuacion, veran detallados los servicios adicionales que ofrecemos para su evento:

Disseny de minutas menu: 2,00€/unitat (IVA inclés)

Disefio de minutas menu: 2,00€/unidad (IVA incluido)

Disseny de minutas personalitzades amb logo corporatiu: 3,00€/unitat (IVA inclés)

Disefo de minutas personalizadas con logo corporativo: 3,00€/unidad (IVA incluido)

Disseny de seating plan per projectar en pantalla de TV al principi de I'esdeveniment i cartelleria amb nimero de
taules: 5,00€ (IVA inclos)

Disefo de seating plan para proyectar en pantalla TV al inicio del evento y carteleria con nimero de mesas: 5,00€ (IVA incluido)

Gestio d’entrada gratuita a discoteca externa a Sitges post esdeveniment

Gestion de entrada gratuita a discoteca externa en Sitges post evento

Decoracié floral personalitzada, consultar preu al departament comercial.

Decoracion floral personalizada, consultar precio al departamento comercial.

Il-luminacid LED personalitzada a la zona del restaurant, consultar preu al departament comercial.

lluminacion LED personalizada en la zona del restaurante, consultar precio al departamento comercial.

Il-luminacid LED i bola disco a la zona de after dinner party, consultar preu al departament comercial.

lluminacion LED y bola disco en la zona de after dinner party, consultar precio al departamento comercial.

Servei de DJ, consultar preu al departament comercial.

Servicio de Dj, consultar precio al departamento comercial.

Audiovisuals (pantalles, altaveu, microfon inalambric)

Audiovisuales (pantallas, altavoz, micro inaldambrico)

Manteniment, consultar preu al departament comercial.

Manteleria, consultar precio al departamento comercial.
Actuacions en directe | Actuaciones en directo

Performance i espectacles durant I'esdeveniment

Performance y shows durante el evento

Gestio de trasllats de I'allotjament al restaurant i del restaurant a I'allotjament.

Gestion de transfers del alojamiento al restaurante y del restaurante al alojamiento.



INFORMACIO GENERAL | INFORMACION GENERAL

NUMERO DE COMENSALS | NUMERO DE COMENSALES

La facturacio minima és de 15 comensals. Per quantitats inferiors, consultar condicions. De juny a setembre,
consultar les condicions del minim de comensals a facturar. El nUmero de comensals definitiu s’haura de confirmar
72 hores abans de la data del servei per actualitzar la proforma. El preu dels menus es veura incrementat en un 10%
en horari de migdia entre setmana durant tot I'any, de dilluns a dijous. Els caps de setmana (divendres, dissabte i
diumenge) i festius, 'increment s’aplicara tant en horari de migdia com en horari de nit durant tot I'any. A partir del

mes de juny fins al mes de setembre, ambdds inclosos I'increment es produira durant totes les nits entre setmana.

La facturacion minima es de 15 comensales. Para cantidades inferiores, consultar condiciones. De Junio a septiembre,
consultar las condiciones del minimo de comensales a facturar. El numero de comensales final debera confirmarse 72 horas
antes de la fecha del servicio para actualizar la proforma. El precio de los menus se incrementara en un 10% en horario de
mediodia entre semana durante todo el afio, de lunes a jueves. Los fines de semana (viernes, sabado y domingo) y festivos, el
incremento se aplicara tanto en horario de mediodia como en horario de noche durante todo el afio. A partir del mes de junio al

mes de septiembre, ambos incluidos, elincremento se producira durante todas las noches entre semana.

HORARIS [ HORARIOS

La durada dels nostres banquets és d’un maxim de 2,30 hores. En cas de requerir una hora extra, aquest servei
es pot consultar. El servei comencgara puntualment a I’hora acordada, per la qual cosa recomanem arribar amb
anticipacio. Qualsevol variacié que causi un allargament en la durada prevista, aliena al Restaurant PicNic,

es facturara per separat. Per a més informacio sobre preus, no dubtis a consultar amb el nostre departament

comercial.

La duracion de nuestros banquetes es de un maximo de 2.30 horas. En caso de requerir una hora extra, este servicio
se puede consultar. El servicio comenzara puntualmente a la hora acordada, por lo que recomendamos llegar con
anticipacion. Cualquier variacion que cause un alargamiento en la duracion prevista, ajena al Restaurante PicNic, se

facturara por separado. Para mas informacion sobre precios, no dudes en consultar con nuestro departamento comercial.

SERVEIS EXTERNS | SERVICIOS EXTERNOS

La nostra empresa es reserva el dret d’acceptar els possibles serveis externs que el client pugui aportar.

Nuestra empresa se reserva el derecho de aceptar los posibles servicios externos que pueda aportar el cliente.

METODE DE PAGAMENT | FORMA DE PAGO

50% de la proforma inicial enviada en concepte de formalitzacio de reserva. No retornable en cas d’anul-lacié. La
resta pendent d’abonar de la proforma, 5 dies abans del servei contractat. Pagament a través de transferéncia

bancaria o en efectiu.

50% de la proforma inicial enviada en concepto de formalizacion de reserva. No retornable en caso de anulacion. El resto

pendiente por abonar de la proforma, 5 dias antes del servicio contratado. Pago a traves de transferencia bancaria o efectivo.



INFORMACIO GENERAL | INFORMACION GENERAL

ESTIMACIO DE BEGUDES INCLOSAS EN EL MENU
ESTIMACION DE BEBIDA INLCUIDA EN EL MENU

Nuestros menus incluyen vino, cava, agua mineral y café. Sin embargo, las cervezas y refrescos no estan incluidos.
Si desean incluir cervezas y refrescos durante el servicio, disponemos de un suplemento adicional de 12 euros por
persona.

Cantidades incluidas por menu son 1 botella de vino por cada tres personas. Si durante el evento se sobrepasa este
limite, nuestro personal informara al responsable del grupo, indicando que a partir de ese momento se comenzaran

a contabilizar las botellas adicionales y se cobraran a precio de carta.

Els nostres menus inclouen vi, cava, aigua mineral i cafe. No obstant aixo, les cerveses i refrescs no estan inclosos. Si
desitgen incloure cerveses i refrescs durant el servei, disposem d’un suplement addicional de 12 euros per persona.
Les quantitats incloses per menu son 1 ampolla de vi per cada tres persones. Si durant 'esdeveniment es sobrepassa
aquest limit, el nostre personal informara al responsable del grup, indicant que a partir d’aquest moment es

comencgaran a comptabilitzar les ampolles addicionals i es cobraran a preu de carta.

Triar entre les dues opcions de plat principal avisant amb una setmana d’antelacié. | Elegir entre las dos opciones de plato principal avisando con una semana de antelacion

El preu final de 'esdeveniment estara subjecte a valoracio segons les necessitats extres que requereixi el servei.

El precio final del evento estara sujeto a valoracion segun las necesidades extras que requiera el servicio.



PIC NIC

RESTAURANT - BAR - TAPAS - CHILL OUT
s I T G E S

Passeig Maritim s/n. 08870 Sitges, Barcelona
www.restaurantpicnic.com
restaurantpicnic@matasarnalot.com
Tel. 9381100 40
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