PIC NIC Grup 46,00€/pp (IVA inclos | IVA incluido)

Nl Matas Arnalot g g
G wwe.massseranios.ser Minim 2 persones | Minimo 2 personas

MENU EXPERIENCIA

PICA-PICA PER COMPARTIR | PICA-PICA PARA COMPARTIR

Anxoves del Cantabric amb stracciatella de burratai crostons
Anchoas del Cantabrico con stracciatella de burrata y picatostes

Les nostres croquetes casolanes de peix i marisc
Nuestras croquetas caseras de pescado y marisco

Calamars a I’'andalusa “Sevillanos” | Calamares a la andaluza “Sevillanos”

Sipia a la planxa amb ceba caramel-litzada i mantega d’all rostit
Sepia a la plancha con cebolla caramelizada y mantequilla de ajo asado

Musclos al vapor | Mejillones al vapor

SEGON A ESCOLLIR | SEGUNDO A ESCOGER
OPCIO ARROS - OPCION ARROZ

Minim 2 persones | Minimo 2 personas

Maxim 2 tipus d’arros per taula | Maximo 2 tipos de arroz por mesa

Paella marinera | Paella marinera
Fideua amb sipia i gambes | Fideua con sepia y gambas
Arros de popets i carxofes | Arroz de pulpitos y alcachofas

Arros negre de sipia i gambes a 'estil tradicional
Arroz negro de sepia y gambas al estilo tradicional

OPCIO PEIX - OPCION PESCADO (Supl. +2,50€)

Bacalla a les fines herbes, cloisses i puré de xirivia
Bacalao a las finas hierbas, almejas y pure de chirivia

OPCIO CARN - OPCION CARNE (Supl. +2,50€)

Llom alt de vedella de Girona amb salsa de Ceps
Lomo alto de ternera de Gerona con salsa de Ceps

POSTRES | POSTRES

Escuma de crema catalana | Espuma de crema catalana
Varietat de gelats Sandro Dessi | Variedad de helados Sandro Dessi

BEGUDES | BEBIDAS

Vins de la casa o caval Vinos de la casa o cava
Aigles minerals | Auas minerales
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PIC NIC Grup 46,00€/pp (VAT included | TVA incluse)

RESTAURANT - BAR - TAPAS - CHILL OUT Matas Arnalot
S | T G E S www.matasarnalot.com

2 People minimum | Minimum 2 personnes
=11

EXPERIENCE MENU

TO SHARE | APERITIF

Cantabrian anchovies with burrata stracciatella and croutons
Anchois de la mer Cantabrique avec stracciatella de burrata et croGtons

Homemade seafood croquettes
Croquettes de poisson et fruites de mer faites maison

Andalusian-style batter-fried squid | Calamars a la mode andalouse “Sevillanos”

Grilled cuttlefish with caramelized onion and roasted garlic butter
Seiche grillé avec gratin d’'ognions carameélises au beurre a l'ail

Steamed mussels | Moules a la vapeur

MAIN COURSE TO CHOOSE | PLAT PRINCIPAL A CHOISIR
RICE OPTION - OPTION RIZ

2 People minimum | Minimum 2 personnes

Maximum 2 types of rice per table | Maximum 2 types de riz par table
Seafood Paella | Paella aux fruits de mer
“Fideua” with cuttlefish and prawns | “Fideua” avec seiche, crevettes et mayonnaise a l'ail
Octopus and artichoke rice | Riz de pouple et d'artichauts

Black rice with cuttlefish and prawns traditional style
Riz noir aux seiches et crevettes a la traditionnelle

FISH OPTION - OPTION POISSON (Supp. +2,50€)

Cod with fine herbs, clams, and parsnip purée
Cabillaud aux fines herbes, palourdes et puree de panais

MEAT OPTION - OPTION VIANDE (Supp. +2,50€)

Girona beef loin steak with mushrooms sauce
Longe de veau de Gerone avec sauce aux champignons

DESSERTS

Mousse créme catalan | Mousse de creme catalane brllée

Sandro Dessi’s ice cream | Glace Sandro Dessi

DRINKS | BOISSONS

House wines or cava | Vins de la maison ou cava

Mineral water | Eau minerale
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